
            Приложение 2 

Общие сведения об организации, осуществляющей деятельность по отдыху и оздоровлению 

детей в 2025г 

МБОУ «Мало-Куналейская СОШ» 

Тип объекта (лагерь с дневным 

пребыванием, лагерь труда и отдыха, 

стационарный лагерь, палаточный 

лагерь) 

Лагерь с дневным пребыванием 

Сведения о юридическом лице Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Мало-

Куналейская средняя общеобразовательная школа» 

ОГРН: 1020300535991 

ИНН:  0303005960  

Юридический адрес: 671363 Республика Бурятия, Бичурский район, с. 

Малый Куналей, Проспект Победы, д.12  

Директор школы: Смолина Тамара Александровна 

тел.  (8 30133) 54-1-99 

Е-mail: mcsch35@mail.ru, school_small_kunaley@govrb.ru 

Сайт: https://sh-malo-kunalejskayar81.gosweb.gosuslugi.ru 

Фактический адрес объекта 671363 Республика Бурятия, Бичурский район, с. Малый Куналей, 

Проспект Победы, д.12 

Количество сезонов 1 

Дата начала смены 01.06.2025 

Дата окончания смены 28.06.2025 

Количество отрядов 2 

Планируемое количество детей, возраст, 

пол 

50 человек от 7 до 15 лет 

Время начала дневной смены 8.50 

Время окончания дневной смены 14.30 

Организация дневного сна (время) - 

Количество и возраст детей, для которых 

организован дневной сон 

- 

Кратность питания 2 раза: завтрак, обед 

Информация о наличии кроватей 

(раскладушек)  и постельных 

принадлежностей (для лагерей с 

дневным пребыванием и лагерей труда и 

отдыха) 

- 

Информация о наличии спецодежды, 

средств индивидуальной защиты (для 

лагерей труда и отдыха) 

_ 

Информация об отсутствии зеленых 

насаждений , плодоносящих ядовитыми 

плодами 

Отсутствуют  

Мероприятия по профилактике COVID-19 – при необходимости 

Марка и количество бесконтактных 

термометров 

Бесконтактный инфракрасный термометр СКТ 1503 –  

2 единицы 

Наличие журнала регистрации 

результатов термометрии 

+ 

Наличие моющих средств 

(наименование, количество ед., объем 1 

ед.) 

Хозяйственное жидкое мыло 3 банки по 5 литров 

Жидкое мыло для рук – 10 бутылок по 280 гр 

Сода кальцинированная – 5 банок по 200 гр 

«Пемос» - 6 банок по 350 гр 

«Капля» - 5 бутылок по 500 гр 

Наличие дезинфицирующих средств 

(наименование, количество ед., объем 1 

ед.) 

Дезхлор, 13800 таблеток 

(46 банок по 300 таблеток) 

Наличие антисептических средств 

(наименование, количество ед., объем 1 

ед.) 

Вайтекс СА 70 

50 бутылок по 5 литров 

1000 бутылок по 1 литру 

Обеспечение обработки рук детей 

антисептиком под контролем персонала 

+ 

Наличие и периодичность графика 

проветривания 

+ 

Наличие и периодичность графика + 
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уборок и дезинфекции 

Сведения о наличии приборов по 

обеззараживанию воздуха  

название тип марка количество 

 

Бактерицидный 

облучатель – 

рециркулятор 

«Генерис» 

ОБНП 2 (2х15-

01) 

Бактерицидный 

облучатель – 

рециркулятор 

10 

Сведения о наличии СИЗ для персонала 

учреждения, количество: 

- средства для защиты органов дыхания: 

- перчатки: 

+ 

 

Одноразовые маски, 2500 штук 

150 пар 

Сведения о наличии СИЗ для персонала 

пищеблока, количество: 

- средства для защиты органов дыхания: 

- перчатки: 

+ 

 

Одноразовые маски, 750 штук 

200 пар 

Сведения о месте хранения основного 

запаса моющих и дезинфицирующих 

средств (этаж, № помещения по плану, 

ограничение доступа в помещение 

посторонних лиц) 

1 этаж, подсобное помещение, доступ посторонних лиц в помещение с 

основным запасом моющих и дезинфицирующих средств ограничен. 

Наличие комплектов столовой посуды и 

приборов, количество: 

- тарелка для 1 блюд: 

- тарелка для 2 блюд: 

- кружки: 

- ложки: 

 

 

160 

204 

143 

100 

 

 

Сведения об оборудовании пищеблока 

Помещение 

по тех. 

паспорту 

Назначение помещений Название 

оборудования 

Марка Количество 

Моечная  Мытьё столовой посуды и приборов Водонагреватель 

 

 

Столы 

Ванна 

Ванна трёхсекц-я 

Атлантик – 50 л 

Синтек – 80 л 

Термекс – 30 л 

1 

1 

1 

4 

2 

1 

Кухня   Приготовление горячих и холодных блюд Электросковорода 

Плита 

электрическая  

Мармит 

Самовар 

Стол 

 1 

2 

1 

1 

3 

Мясной цех Первичная обработка сырья на моечных и 

очистительных машинах, а также нарезка 

замороженных блоков и готовых 

полуфабрикатов. 

Водонагреватель  

Стол  

 

Термекс – 30 л 1 

2 

Кулинарный 

цех 

Производство полуфабрикатов высокой степени 

готовности, а также кулинарных изделий из 

мяса, рыбы, овощей, круп 

Водонагреватель 

Жарочный шкаф 

Стол  

Атлантик – 30 л 1 

1 

1 

Склад   Приёмка поступающих от поставщиков 

продуктов, сырья и полуфабрикатов, их 

кратковременное хранение  

Морозильник  

Холодильник 

Холодильник 

Холодильник 

Холодильник  

Норд 

Норд 

Бирюса 

Снежинка 

Свияга  

1 

1 

1 

1 

1 

Овощной 

цех 

Кулинарная механическая (первичная) 

обработка овощей и корнеплодов и 

изготовление полуфабрикатов. 

Ванна   1 

 

Ф.И.О директора_________ Смолина Т.А.        

          


